
Il corso sarà tenuto da docenti e tecnici esperti del  

DIPARTIMENTO DI SCIENZE AGRARIE, ALIMENTARI ED AMBIENTALI  

DELL’UNIVERSITÀ DEGLI STUDI DI PERUGIA  

FEBBRAIO 
 

Martedì 13 

Giovedì 15 
 

FEBBRAIO 
 

Sabato 17  

Sabato 24      

   ore 8.30-13.30 

 ore 8.30-13.30 

Durata del corso:     16 ore 

Sede del corso (parte teorica):  CESAR — Casalina di Deruta (PG) 

Sede del corso (parte pratica):  da individuare in base alle adesioni 

Costo:      euro 170,00 + IVA  

Per informazioni ed iscrizioni:   www.cesarweb.com — tel 075 9724274 — formazione@cesarweb.com 

 

IL CORSO SARA’ATTIVATO AL RAGGIUNGIMENTO DEL NUMERO MINIMO DI 20 ISCRITTI 

Contenuti: Gli organi legnosi della vite; le gemme della vite; fisiologia della vite; forme di allevamento della vite 
Tecniche di potatura e prevenzione delle malattie del legno: interventi preventivi e curativi.  

Elementi di Sicurezza. Dimostrazioni ed esercitazioni. 

   ore 17.00-20.00 

ore 17.00-20.00 

Il corso è rivolto a tutti gli operatori del settore che intendono formarsi sulle tecniche colturali  
della vite al fine di migliorare la propria professionalità nel settore vitivinicolo, e a tutti gli  

appassionati che intendono prendersi cura della propria vigna in maniera autonoma. 


